Recept na pokrm:

Satetky z listového tésta

Potrebujeme:

1 baleni listového tésta
marmeladu

mouckovy cukr na obaleni

Listové tésto vyvalime a vykrojime z ngj pravidelné ¢i méné pravidelné ctverecky.

Do kazdého Etverecku dame doprostied 1zici oblibené marmelddy a nebo prosté té, kterou mame

doma:)




Ctverecek pfehneme, marmeladu schovame a ze ¢tverecku udélame trojuhelnik, ktery na konci

slepime, a to bud’ vidli¢ckou a nebo to utapkame prstiky:)

Peceme v troubé¢, na 180 stupnd, asi 20 minut. Kdyz ndhodou trochu marmelady vytece, nic se
ned¢je!

Po 20 minutach $atec¢ky vytahneme, nechame chvilinku ochlddnout ( POZOR AT SE
NEPOPALITE!!!) a jests teplé obalujeme v mou¢kovém cukru.

Tadaaa:) a mate hotovo, pieji dobrou chut’:)




